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Skvéla jidla na romantické terase

€2ko tici, co vés v této restauraci v Prithonicich u Prahy

% potéi vic - zda piivabné prostredi, mil4 obsluha & dobro-
ty na talifi. Na své si tu ptijdou milovnici éerstvych ryb -
vytecny je steak z tutiédka pfipraveny v hlinéné peci, moisky ja-
zyk ¢i halibut, ale i pikantni krevety. Restaurace sdzi na doméci ; i
produkty a Cerstvé sezonni suroviny, na polotovary tu nenara- Sefkucha'F a majitel
zite ani ndhodou. Kuchati si tu pe¢ou dokonce i vlastni pecivo. Hynek Vavra
Zajimavosti jsou jidla z bizoniho masa, které nabizi mélokdo,
vytecné tu pfipravuji i jehnéci ¢i zvétinu. Zdejdi vyhladend kuchyng, které je dilem majite-
le a $éfkuchate Hynka Vavry, ladi se Sirokou nabidkou nagich i francouzskych vin. Poho-
dové atmosféry restaurace piipominajici spi§ vyletni hosptidky ve Francii & v Italii,
vyuzivaji také maminky s ko¢drky a malymi détmi. Vice na wwwhlinenabasta.cz.

©200 g steaku z tunidka ® 1 vétsi zralé mango © %2 Eervené papriky ® 1 Zluté papriky © 2 chilli
papri¢ky ©1 jarni cibulka ® $petka soli ®trocha erstvé mletého pepre © $tava z 1 limetky 1 ledovy
salat 1 rukola ° 2 IZice olivového oleje ®1 citron

Steak z turiaka vysoky asi 1,5 cm omyjeme, osu$ime a opékame z obou stran asi 30 vtetin, Uynitf
musi zistat riizovy. Poté ho nakrdjime na kosticky a nechame vychladnout. Mango omyjeme, rozpi-
lime, odstranime pecku a duZinu nakrdjime na kosti¢ky. Papriky omyjeme a nakrdjime na kousky, ci-
bulku ocistime a nakréjime na kolecka. Kousky manga smichame se zeleninou a nakrajenym tund-
kem, osolime, opepfime, ochutime limetkovou §t4vou a chladime v lednici asi hodinu. Listy salatu

a rukoly omyjeme a nechdme okapat. Salat z tundka podévdme na prouzcich ledového saldtu

a rukoly, dochuceny olivovym olejem a citronovou §tavou.




