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Skv6l6 jidla na romantick6 terase

*ffdZko 
iici, co vds v tdto restauraci v prihonicich u prahy

F pot65i vic - zda privabn6 prostiedi, mil6 obsluha di dobro-
ty na taliii. Na sv6 si tu piijdou milowrici derstrrf.ch ryb -
ufiednli je steak z tuirika piipravenf v Nindn6 peci, moisl:.1 1a-
zyk di halibut, ale i pikantni krevety. Restaurace siizinadomdci
produkty a derstvd sezonni suroviny, na polotovary tu nenara-
zite ani ndhodou. Kuchaii si tu pedou dokonce i vlastni pedivo.
Zajimavosti jsou jidla z bizoniho masa, ker6 nabizi mrilokdo,
ryednd tu piipravuji i jehnddi di zvdiinu. Zdejdi r,yhl65eni kuchynd, krer6 je dilem majite-
le a S6fkuchaie Hynka V6wy, ladi se Sirokou nabidkou naiich i francouzskfch vin. poho-
dov6 atmosfery restaurace piipominajici spi5 rjletni hospridky ve Francii di v ltfii,
qriivaji tak6 maminlcy s kodrirky a ma\hi ddtmi. Vice na www.hlinenabasta.cz.

S6fkuchaf a maiitel
Hynek V6vra
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.200 g steaku z tui6ka o 1 v6t5i zral6 mango .y2 6erven6 papriky .Vz 2lut6 papriky cVz chilti

papridky r 1 jarni cibulka o Spetka soli . trocha derstv6 mlet6ho pepie r sf6va z 1 limetky . 1 ledoW
salet . 1 rukola .2 lZfce olivov6ho oleje o 1 citron

Steak z tuirdka vysoky asi 1,5 cm omyjeme, osu5ime a op6k6me z obou stran asi 30 r'teiin. Uvniti
musi zristat rtZol.rr. Pot6 ho nakrdjime na kostidky a nech6me vychladnout. Mango omyjeme, rozpri-
lime, odstranime pecku a duZinu nakrfjime na kostidky. Papriky omyjeme a nakr6jime na kousky, ci-

bulku odistime a nakrdjime na koledka. Kousky manga smichilme se zeleninou a nakrrljenfm tui6-
kem, osoiime, opepiime, ochutime limetkovou 5t'6vou a chladime v lednici asi hodinu. Listy sal6tu

a rukoly omyjeme a nech6me okapat. Sal6t z tuifka poddvdme na prouZcich ledov6ho sal6tu
a rukoly, dochuceny olivovym olejem a citronovou Stdvou.
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