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pr.a l2 lety vyrostla na okraji
I Pruhonic u Prahy ekologickri
stavba z nepdlen6 hliny od Petra
Suskeho. Pro unikdtni projekt,
kter,.i vydrZi stovky let, se hledal
provozovatel. Dostatek odvahy
oteviit si stranou centra ddni
restauraci naiel v sobd tehdy
mladj kuchai HynekV6wa. Vsadil
na kvalitu jidel i vybranyich vin,
dimZ se mu podaiilo do hezk6ho
zitkou'ti s posezenim u rybnika
piilakat hosty mistni i piespolni.
A kupodivu sije udrZel dodnes.

Kromd velk6ho vlibdru
nejruzndjSich steaku vdetnd
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rynikajiciho jehnEdiho jsou na
jidelnidku piedeviim derstve
sladkovodni i moiskd ryby a navic
humfi i langusty z vlastnich
akvdrii. LabuZniky pot65i
i m6n6 obvykl6 kombinace
chuti, napiiklad avokiido p1n6n6
krevetkami. fiky s kozim syrem
nebo Labi stehly'nka na anlizu.
K jidlu si lze dopiirt i ndkolik
druhir rudnd vyr6bdn6ho pediva.
Vinnlf listek se pyini jm6ny

na5ich piednich vinaistvi - tieba
Michlovsky, Reisten. M ikrosvin.
Nov6 vinaistvi, Volaiik, Sonberk,
Vinaistvi Kovacs a Znovin.

Na dem si pochutniime ve
sviiteinich dnech?.J kdyZjsem si
chtdl Stddqf veder uZit s rodinou,
budeme mft dqdiadvac6t6ho
otevieno cely den," ifl<6 majitel
restaurace Hlnek V6vra.,,Vedle
tradidniho smaZen6ho kapra
pod6vdme i cand6ta akrom6 ffzku
kniti prsa s kaitanovou n6divkou.
Od pdtadvac6t6ho prosince do
Nov6ho roku nabidneme peden6
husi stehno najablkach s dervenym
zelim a bramboror,fmi 5neky, husi
kaldoun s masor..imi knedlidky
nebo dodku nakyselo s uzenou hitou
zaoeienou v naiem chlebu." I


