MONITORING

Datum / Cislo Strana Rubrika

21.12.2010/6 63 gastro

Titul: Moje zemé

GPS:
50°0'7.13"N,
14°32'57.48"E
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fed 12 lety vyrostla na okraji vynikajiciho jehnéciho jsou na Na ¢em si pochutname ve

Prihonic u Prahy ekologickda  jidelnicku pfedevs§im Cerstvé svatecnich dnech? I kdyz jsem si
stavba z nepalené hliny od Petra sladkovodni i mof'ské ryby a navic  chtgl Stédry veder uzit s rodinou,
Suskeho. Pro unikétni projekt, humfi i langusty z vlastnich budeme mit ¢tyfiadvacatého
ktery vydrzi stovky let, se hledal akvarii. Labuzniky potési otevieno cely den,” fika majitel
provozovatel. Dostatek odvahy 1 méng obvyklé kombinace restaurace Hynek Vavra. ,,Vedle
oteviit si stranou centra déni chuti, naptiklad avokado plnéné tradi¢niho smaZeného kapra
restauraci nasel v sobé tehdy krevetkami, fiky s kozim syrem podavame i candata a kromé fizku
mlady kuchaf Hynek Vévra. Vsadil nebo Zabi stehynka na anyzu. kriiti prsa s kastanovou nadivkou.
na kvalitu jidel i vybranych vin, K jidlu si Ize doptét i nékolik Od pétadvacatého prosince do
¢imz se mu podafilo do hezkého druht ru¢né vyrdbéného peciva. Nového roku nabidneme pecené
z4kouti s posezenim u rybnika Vinny listek se pySni jmény husi stehno na jablkéch s cervenym
pfildkat hosty mistni i pfespolni. naSich pfednich vinafstvi — tfeba zelim a bramborovymi $neky, husi
A kupodivu si je udrZel dodnes. Michlovsky, Reisten, Mikrosvin, kaldoun s masovymi knedli¢ky

Kromé velkého vybéru Nové vinafstvi, Volaiik, Sonberk,  nebo ¢ocku nakyselo s uzenou kytou

nejriznéjsich steaki véetné Vinarstvi Kovacs a Znovin. zapecenou v nasem chlebu.” W

p— )



