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INZERCE

Na evropském kontinentu se 
hliněné a slaměné budovy

uchovaly hlavně ve Francii, Bur-
genlandu a na Ukrajině. Díky
„zelené módě“ se v posledních
dvaceti letech začaly hojně stavět
i v dalších zemích, nejvíce ve Vel-
ké Británii. V Česku se první sla-
měná „vlaštovka“ objevila v Prů -
honicích u Prahy. Neformální
skupina architektů, stavebních
inženýrů a lékařů, kteří se od ro-
ku 1984 zabývali ekologickou ar-
chitekturou, se tři roky po revo-
luci proměnila v Ateliér Sea. Záhy
nato se rozhodla realizovat první
českou moderní stavbu z ne pá -
lené hlíny. Tak vznikla restaurace
Hliněná bašta, první a jediná
skutečně ekologická restaurace
u nás. Vznikla totiž na místě bý-
valé skládky. 

„Kromě nepálené hlíny jsme
použili i slámu a rákos,“ dodává
její autor a náš přední ekoarchi-
tekt Petr Suske, který předpoví-
dá stavbě životnost několik set
let. Ani potom ale nebude před-
stavovat zátěž pro životní pro-
středí, neboť ji, jak říká, „bude
stačit znovu rozmetat po poli“.
Ekologicky šetrné zdroje se vyu-
žívají také pro vytápění, kdy
vhodnou orientací prosklené
stěny se násobí efekt sluneční
energie, jež se vstřebává do pod-
lah a stěn. Tepelné čerpadlo vyu-

žívá energii podzemních vod
a pro snížení tepelných ztrát
a před ochlazováním severními
větry je stavba z jedné strany za-
sypána hliněným valem. 

České suroviny mají přednost
Ačkoliv je Hliněná bašta moder-
ní stavbou, z vnějšku připomíná
středověké zemanské stavení.
Uvnitř je prostředí velice příjem-
né a dojem cesty do historie pře-
trvává i díky mohutným starým
trámům ze 17. století, které pů-
vodně sloužily v jednom z pa -
láců rodu Pachtů a byly svěd-

kem Mozartova koncertování
v Praze.

Hliněná bašta sází na domá-
cí produkty. Řadu z nich, včetně
pečiva, připravují kuchaři sami.
Nepoužívají žádné polotovary,
ale výhradně čerstvé suroviny.
Proto v denní nabídce najdeme
celou řadu sezónních pokrmů
vytvářených ze surovin pocháze-
jících od farmářů z Mělnicka
a Polabí. A jelikož jen kousek od-
tud, na průhonickém náměstí,

se každý čtvrtek pořádají far-
mářské trhy, objevují se produk-
ty, jež tam jsou nabízeny, i ve
zdejší kuchyni. „Farmářské pro-
dukty jsou čerstvější, lépe chut-
nají, dotvářejí prostor pro kreati-
vitu, umožňují přicházet stále
s něčím novým“, říká majitel res-
taurace a šéfkuchař v jedné oso-
bě Hynek Vávra. „Farmáři mají
můj obdiv, proto je i rád podpo-
řím“, dodává. 

Při úpravě ryb, masa,
zvěřiny a zeleniny jsou
striktně dodržovány ri-
tuály staré české kuchy-
ně, krajovými zvyklost-
mi a mě ní cí se roční do-
bou. Hynek Vávra při-
pravuje s láskou a res-
pek tem k tomu nejlep-
šímu, co se nám zacho-
valo z receptů našich
babiček, své jedinečné

pokrmy a kouzlí své chutě. Na
tradici klade velký důraz, stejně
jako na čerstvost surovin, auten-
ticitu a poctivost. Chce zkrátka
vařit česká jídla tak, aby poctivá
práce a čerstvost surovin nebyly
doháněny kořením, dochucova-
dly, tuky a ostatními hospodský-
mi fígly. Oprašuje stará poctivá
česká jídla a přizpůsobuje je
dnešní době, aby si lidé uvědo-
mili, že je moderní jíst česky.

Text a foto: Bohumil Brejžek

Jíst „česky“ začíná být moderní
Pokud si chcete vychutnat domácí atmosféru
v kombinaci s originální kuchyní, zavítejte do
restaurace z jedné strany ukryté v umělém kopci
a z druhé s prostornou terasou otevřenou
k rybníku. Řeč je o Hliněné baště, restauraci
postavené z hlíny, slámy a dřeva. Restauraci, která
již několik let dosvědčuje, jak spojit spolupráci mezi
farmáři, vinaři a restauratéry.

Nahoře: Pro milovníky
zahranční kuchyně jsou
připravovány také speciality
z mořských ryb
Vpravo: Dětský koutek při
vstupu do restaurace

Podmínka pro rozhodování sporu v rozhodčím řízení před Rozhodčím soudem při HK ČR a AK ČR je platná rozhodčí doložka ve prospěch tohoto soudu.

Více informací: www.arbcourt.cz, www.soud.cz
Rozhodčí soud je tu pro Vás!

Kontakt: Praha 1, Dlouhá 13, 110 00, Tel: 222 333 340 nebo 222 333 345, fax: 222 333 341

Řešení Vašeho sporu efektivně, rychle a odborně!

ROZHODČÍ SOUD
při Hospodářské komoře ČR 

a Agrární komoře ČR
O Rozhodčím soudu

● byl založen roku 1949

● řídí se zákonem, Statutem, Řádem
a Pravidly

● vede Seznam rozhodců a tím garantuje
odbornou kvalitu rozhodčího řízení
probíhajícího před Rozhodčím soudem

● Na Seznamu rozhodců je přes 300
rozhodců z tuzemska i zahraničí

Sekretariát Rozhodčího
soudu zajišťuje:

● konzultace před uzavřením smlouvy či
podáním žaloby u Rozhodčího soudu

● odborné znalce

● tlumočníky

● veškerou administrativu spojenou
s rozhodčím řízením před Rozhodčím
soudem

Jaké spory řeší?
● obchodní vztahy (kupní smlouvy,

nájemní smlouvy, úvěrové smlouvy, ...)

● občanskoprávní (mj. i manželské
smlouvy, kupní smlouvy na nemovitost,
smlouvy o půjčce ...)

● pracovně právní vztahy (smluvní
podmínky mzdového charakteru)

Výhody rozhodčího řízení
● řízení je jednoinstanční, neveřejné,

rychlé, méně formální 

● rozhodčí nálezy jsou v tuzemsku
i v zahraničí dobře vykonatelné

● Newyorská úmluva z roku 1958
umožňuje uznání a výkon rozhodčích
nálezů ve více než 140 státech světa

● strany si mohou určit místo i jazyk
rozhodčího řízení


